Gli Antipasti...

ijoaccio di carne salada alle erbe e ricotta di capra al pepe nero,

crema di fagio[i borlotti e scagﬁ’e di Grana Padano

Carpaccio of salted Eeef with goat’s ricotta bean cream and Grana Padano
ijoaccio von gesa[zener Rincﬁ‘feiscﬁ mit Ziegenéc’ise-ﬁicotta, Borlotti-Bohnencreme und
Grana Padano

ijaaccio de viande salée avec ricotta de chévre, créme de haricots et Grana Padano

Toﬁ,’petti qﬁ:oga’a’ al vino rosso e yomocfom con croccante di yoﬁenta
inwgm[e e peperoncino canditox

Octv}ous Jooacﬁecf in red wine and tomato with cmmcﬁy Joofenm and candied chili
Im Rotwein und Tomaten gescﬁmom kleine ‘ﬁ’n‘renﬁscﬁe mit ﬁnusyn’ger Vollkorn-Polenta

und Chili

Tougoe au vin rouge et tomate avec Joofenta croquante et Jaiment conﬁt

TCM’TQ?’Q 6[1 safmone marinato agﬁ agmmi con avoccw(o eju[ienne 6[1’

ﬁnoccﬁi, citronette al mango

Salmon tartare with avocado, fenne[ and mango citronette
Marinierter Lachs-Tartar mit Zitrusfmcﬁnm, Avocado und Fenchelsalat, serviert mit ‘.Mango-
Vinaigrette

Tartare cﬁe saumon aux agrumes, avocat,ﬁmoui( et mangue citronette



Tomino in pasta ﬁ[[o fm’ciw con pere e syecﬁ servito su cavolo rosso

agroc[ofce e dadolata di ﬂagofe A

Piedmontese cheese stuﬁéc{ with pears and S}Jecﬁ, red caﬁﬁage and strawberries

Tomino in Enusym’gem Tifoteig mit Birnen und SjaecE, , serviert auf sujf-sauerem Rotkohl und
frc[ﬁeerw{lrﬁzfn

‘Fromage Wpique du Piémont avec _poire et syecﬁ, chou rouge et ﬂaises

S5569
| Primi Piatti...

Vellutata di patate e yorm’ con mazzancolle, curcuma , erba ci])om’na e
crostini di pane N

Leek and _potato cream with Prawns, chives and crispy bread
Kartoffel-Lauch-Creme mit Garnelen, Schnittlauch und knusprigem Brot

Créme de _pommes de terre et yoireaux avec ciboulette et Joain croquant

Ravioli di baccald con crema di Jaecom’no e tartar di gamﬁero Y0SS0
,proﬁxmaw al [ime*

Cod stuﬁ(ed Ravioli with Pecorino cream and red prawn tartar ﬂavorecf with [ime
Stocléﬁscﬁ Ravioli mit Pecorino-creme und rotem Garnelen-Tartar, ve(feinert mit Limette
Raviolis de cabillaud a la créme de _pecorino et tartare de crevettes rouges }mrfumé au citron

vert



T?’@gtﬂ[&l d’l semo[a, mantecata a[fa zucca, gO?’gOTlZO((Z C[O[C@ € sa(siccia, 6[1

‘Bra/

Trego(a of semolina creamed with yumyﬁin, sweet gorgonzofa and Bra sausage
‘Fregofa aus Q{artweizengriejg, ve@feinert mit Delica-Kiirbis, suﬁem gorgonzofa und Bra-
Wurst

Fregola de semoule a la créme de potiron, gorgonzola doux et saucisse de Bra

G’a}ojoardéﬂé caserecce al mgu bianco di conigﬁo, ricotta salata e

ma&giomna sa['sa a[yqperone aﬂ)[ce/\

Homemade }cha}om’délfe with white rabbit ragout, salted ricotta and marjomm, sweet pepper
sauce ‘]—[ausgemacﬁte

Ta}ojaarcﬁz[fe mit weﬂiem ﬂ(anincﬁen-iRagout, gesa[zener Ricotta und Tapriéa sauce
?a}ojoarcfe((e maison au mgoﬁt de [a}ain blanc, ricotta salée et mmjo(aine, sauce au Jooiwon

Joux



Gradeg
| Secondi Piatti...

Pesce Persicox di [ago n panur di timo e [imone con verdure in
tempurae salsa tartara
Laéeyercﬁ in tﬁyme CLTLC[ femon Ereacfing Wlfﬁ t‘em}mm vegetaﬁ&zs cma[tartar sauce

Seebarsch in ‘Tﬁymian—Zitronen-?anacfe mit %m}oum-(jemﬁse und Remoulade

Tlﬂ?f cfe}%n’cﬁe avec tﬁym et citron avec [égumes wm})um et sauce tartare

Guancialino di vitello brasato al Barbera, spuma di patate e

cicoria r{passata con uvetta e JainofiA

Veal cheek braised in Barbera, _potato and cﬁicory foam sautéed with raisins and yine nuts
Geschmorte Kalbsbéickchen in Barbera, Karwﬁ(e(scﬁaum und Chicorée mit Rosinen und
Pinienkernen

Joue de veau braisée au Barbera, mousse de pomme de terre et chicorée sautée aux raisins secs

et pignons de pin

Lucioyerca n }mafe[fa al rosmarino con _passata di cannellini e

s'pagﬁetti di zucchine, Joer[age di tartufo e }oer[e di patater



‘Pcm-friecf zander with rosemary, cannellini puree and courgette syagﬁetti, truﬁle Jgearfs and
_potato Jaear(s

Zander mit Rosmarin, Cannellini-Piiree und Zuccﬁinisyagﬁetti, T mﬁ(eﬂ%r(age und
‘Kartoﬁ(e@er(en

Sandre Jooé[e’ au romarin avec purée de cannellini et courygettes, Jaer[age de truﬁfe et Joer[es de

yomme 6[6 terre

Filetto di manzo in crosta di pepe verdeA

graten di _patate, sauté di cﬁamyignon e riduzione di Nebbiolo

%eef ﬁ[fet ina green pepper crust with _potatoes, sautéed cﬁam}aignons and Nebbiolo winesauce

CRincer@[et in gruner ’Pfeﬁferémsw auf ‘Rosti, geﬁm‘wnen Cﬁamyigmons und Nebbiolo-
Reduktion

Filet de Eazuf au yoiwe vert crotite de _pommes de terre cfau}aﬁinoises et cﬁam}oignons sautés a la

sauce Nebbiolo

01109
Menu degustazione del
Sottosopra

Tasting Meni / Menai vorschlag

Benvenuto della cucina ...
Welcome ajo})eu'zer...

Willkommen aypeﬁtﬁay}ocﬁen. ..



Cd?j%lCCl’O C[l carne SCL[CLC{Q a[fe 61’66 e ricotta (/{l ca}?m a[yeye nero,

crema di fagio[i borlotti e scagﬁ’e di Grana Padano

Ccu:paccio (f salted Eeef with goat’s ricotta bean cream and Grana Padano
Car}mccio von gesa[zener ‘Rinag"[eiscﬁ mit Ziegenﬁc’ise-ﬂ{icotta, Borlotti-Bohnencreme und
Grana Padano

Carpaccio de viande salée avec ricotta de chévre, créme de haricots et Grana Padano

‘Fregufa d’l semofa mantecata a[fa zucca, gorgonzofa c[ofce € safsiccia d’l

‘Bra/

Trego(a of semolina creamed with Jaumyﬁin, sweet gorgonzo(a and Bra sausage
‘Tregofa aus Cl-[artweizengriejg, verfeinert mit Delica-Kiirbis, suﬁem gorgonzo(a und Bra-
Wurst ‘Frego(a de semoule a la créme de potiron, gorgonzofa doux

et saucisse de Bra

Guancialino di vitello brasato al Barbera, spuma di patate e

cicoria r@’passam con uvetta e JainoﬁA

Veal cheek braised in Barbera, potato and chicory foam sautéed with raisins and pine nuts
Geschmorte Kalbsbcickchen in Barbera, C’Carwﬁfscﬁaum und Chicorée mit Rosinen und
Pinienkernen
Joue de veau braisée au Barbera, mousse de pomme de terre et chicorée sautée aux raisins secs
et pignons de pin

Selezione di sorbetti: Frutto }oassione, arancia e camjoari, mirtillo,

mcmg 0 ¢ rumx

Tt astmg of sorbets Passion fmit, orange and Cam}?am’, Efueﬁawy, mango and Rum

Auswahl der Sorbets ‘Passionﬁ'ucﬁt, Omnge und Cam}oam’, CB[auEeere, Mcmgo und Rum



Menu dégusmzione com}oﬁzw
Com}o&zw T asting menu / Voll Probiermenii

€ 62,00

Bevande escluse / Drinks not included / Getrdnken nicht inbegriffen

01100



